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SuRkartoffelpliree mit gebackenen Austernpilzen und grinem Spargel

SuRkartoffelplree:

- SulRkartoffeln, schalen und in Wurfel
schneiden

- Muskatnusspulver

- Currypulver gelb

- Salz, Pfeffer, Zucker

Zubereitung:

Die Suf3kartoffeln in Salzwasser kochen. Plrieren und
abschmecken mit Salz, Pfeffer, Muskatnuss und
Currypulver abschmecken.

Gebackene Austernpilze:
- Austernpilze frisch, halbiert
- Wasser
- Tempura-Mehl
- Salz und Pfeffer

Zubereitung;
Aus Tempura Mehl und Wasser einen Teig anruhren, mit Salz und Pfeffer wirzen. Die Austern Pilze in
den Tempura teig legen und frittieren.

Griner Spargel:
- Gruner Spargel

- Ol
- Salz und Pfeffer

Zubereitung:
Grinen Spargel in Ol anbraten und mit Salz und Pfeffer wirzen.

Garnieren:
Chimi Churri Sauce, Reispapierchips, Radieschen Scheiben und Kresse verwenden. (Alle
Komponenten wie auf dem Bild anrichten).



